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l. С)бutие положения
l"i. ,I [ aгtttt le I Iо: tожсrtие о бракераrкной комиссии в доу разработано в

c()0IBclcll] } .it l с Фс;tсра'tLIJI ,I \ 4.,r,,,,,,,,,,,Л,I  М 273­ФЗ o,r 29.12.2012 коб образовании в

I )t lcct.ti.icKtlii Фс;iсраltllи)) с t lзNlеI lсlltrяN,{ и о I  8 ; tекабря 2020 гола" санитарно­

эI lиJеN'1,1оjl()l.t lLlсским14 I Iраi]иjlаI \ ,1и и trормами СанI Iиt1 2.з12.4.3590­20 "Сани,гарно­

)I lидеми()j] оI .иtIсOкис 
,l 
ребоRаI { ия к орt,а] rизаllии общественного питания

llасеJIеI { ия". I Iос,ганоI ] .rIснием глав} Iого государствoнtlого санитарного врача РФ о,г

28 сен.rября 2020 гt)ла Nq 28 кОб у,Iвержllении са} { иl]арFIых правил сп 2,4,3648_20

< < L'ани гirрli()*  )I I I1.1eM14OiIOI ,иI IccK1,I0 r,рсбоваltия к, организаI lиям Rоспитания и

t lбr,,,­tctlttrt. (),l.] 1Ы\а и ()з.ilороl] jI с} ]ия ; tс,гей и \ 4o"rlo,,lc)Kl,t> > , Федеральным законом Ns 29­

Ф:]  OI, 2 яI tваря 2000 r. к() качесl,ве и безtrпасности пиrцевь]х продуктов) с

LlзмеI lсr{ иями на l З июJIя 2о20 года. таюi{ е Уставом дошкольногО

образоватеj]ыtого учреждения и лругими нормативными правовыми__.тi: i

Российской Федерации, регламентируюшими деятельность организации,

( )с\  l I  tcc |  в. l я к) l I  tи х t lбра,зова"геj I  ь1,I ),к),lсятсл bllocTb,

l .2. I lacl I .ояlI lсе l ] t l; lt,lхtеtlИс о бракеРанснtlй комиссиИ в / \ОУ определяет цеJIь,

,Ja.] liirlll l1 (lr ttKttl.tи б;raKcpalittoii к()м14сL'ии .lОI llК(),ГlЬНОГо tlбразова,гельного

) 
LlpeiK,,lctl1,1я. l] c1,1iiN{ cI l,г1.1pr,cl ес l1ся,lсjlьI Iос'| 'ь. )'сl'| 1ilаt] jIИВаеТ ПраВа и обязанносl'и, а

I  ак)кс (),1,1]c,l с гRеtI t{ осl,ь ее Ll­] lcI tOB,

1.3. Бракерсl.жrl{ 1я до.ц.ltt(: (;uя(далее, коN{ иссия) ­ комиссия общественноI ­о

конl,роJIя ,ччрежilе]лия, ссlt,,lаrлttая в цеjIях ооуIJIес,rвJIения качественного и

сtIс,гсN4а,l,иLtсск()l,о liоI l,грOjtя Opt анtl] аllии llи гаl1ия ; Iет,ей, контроля качества

,,i()ста] ] ,] яс\ I t,l\  l,p,,r,)o",n и сtlб,tк l"tOtlия саlIигар] l0­гиr,исI lических требований ttри

llpl] i.Ol()B.Ictll{ llИ} )i1'] ilaltc] iI l'1ll{ .ИI } j le.IcKoMcaity.
1.4. Бракералtная комиссия в сtзоей

сборгrи кам и ре цептур, техно,Jlогическими картами,

i.5. R заllачи бракеражной комиосии входит:

о KOtI ]poJIb и качес,tво I IриготовJIения блюд;

rКt)Н.l'рОJlЬ:]акаЧесl.ВоМjiос.гаВjlяеМыхПролукТоВПИТания;
о li()lt lpq,1L ,] il ctlб,ttt l,,lctlt,tcш,t саliи lapHo­I  иI ,исtlических т,ребований при

llp1.1I  () I ()t] . iClllll.,]  I I  pilз.tilttc itиlt lи l]  .,lc,lcKoM ca,l\ y,

1 .б. [ ] ос t,atl браtiсраlttлой комиссии, сроки ее

l lри liit JO\4 ] iliзсj l! tt)I  llcI ,() l (оу I  I ; l } liltta"ilo учсбноt сl t,ола.

l t,cl; t.

1.7 liраксрiiжнilя комlIссия сос,t,оит I ,11]  t{ c

\ ,{  Ol'V'I ' BX().'lt,t 'I 'I ) :

деятеJlыtости руковоlIствуется
ГоСТами.

t lо;rномочий утверждаю,гся
Срок I IоJI I { омочий комиссии

менее 3 человек. В состав комиссии



.I tPCj(C.T.; IBиl­eJ]L аil{ миI lt,I с'ГраI lии: заI ] сjlу} оtllий lloy или его замести,гель

( r rpc; tcc.lttt,T cjtb к()м исси и );

. с l арI lIая MeJlccc] 'pa (,1l4е,Iсес,гра):

о l le.rial'()l'L{ tleCKИe соrруДНИКИ ;

о l I ()l] ilPO.

о t lj lC} l l{ рOфсоIо:] I IоI ,() комиlе,га j lе,гскоI ,о Oaj(a,

. t lре.]1с,гавиl.еJIь ролительской обu{ ественности доу.

t]  нсобхолимьlх слуIJаях в состав бракераiкной комиссии могут быть

l] кJtючелlЫ : 'lР;­'I ­Ие работники учрсждения, t] ригJlашенt{ ые специалисть1,

1.8. Бракеражная комиссия работает в тесном контакте с администрацией и

lIрофс()ю1] I1I )lм коluи,ге,г(_)м j{ oLttKOJlbHoгo образовательt{ ого учрех(дения,

l.9, I l­tctlt,l браксражноЙ КO\ ,tлlссИи рабо,l,а} о,t, на l,tобровоJIьной основе,

l. t(). Д.tч,rrr,'иСrраrtлrЯ / ,1()У I lpLI  ),сl,аI { ()t] .lеt]ии сгимуjIирукrIцих надбавок к

,'l()J] )liI l()cllll)l\ 'I  ()Kjlt l,: la\ l рабtltI l[ ] к()t] . ,lt lб() I lри ltрсlulироt]ании I ] I lpat]e учитывагь

рабо I ) LlJlcll()l]  браксра)l(ltой K()\ ,ll,tccl"lL1,

2. Функrlии бракеражlIой комиссии

2.1. К c)cllol] } JbjvI  фу,гlк llиЯп,t бракеражной комиссии в дIе,гском са/ду от,носят:

о li()l I  гр()j l ь за собJ]ю/ lе} { иOм са} lиl,арно­гигиенических норм при

граtlсlIор,1,I .iр()вкС. l(OC'l'ai] I ie l.i разI ,р\ ,зке про.,tукl,ов I Iитаriия;

. lll)()ltcl)Ka lltt I lptll(), lI l()СГЬ СК­lit,llСl(ИХ И

llpejil{ aзI taliCI llt l)lX j{ Jlя храпеI iия I Ipoj(),K] ,oB I ] и,rания" а ,гакже

их хранеI Iия coI llacHo

других помеtJ]ении,

собJIюдения правиJI  и

доброкачественности
\  слоt]и11 признакам

I Iрод} ,к,гов I  I  pu,tto,ж:e н uя ]  ;

о I lPOB9PI t& СООl'ВеТСTВИЯ пиlци физио,шоr:ическим потребностям летей в

trcH()Г} I  lы\  l lИl llCl]LIX ВсU tec ГRах:

о I lptll] cpKil со()lвс,I ,сгl] ttя обьемов I Iриl,(rlовjlеI I llого ПИТаНИЯ ОбЪеМУ РаЗОВЫХ

l] ()ptl] ] ii l,t t it l.t lI ttcc l t jt,(c гсii:

о lli)t)t]C} ")ba lla pa] ,iatlc I lраl]и,lI I )t]Ос,l,и хранения бJlюJ1. на.] lичия компонеrIтов

.lj lя ()форN,I jI сI ll.] rl. (I I ,1I \ ct(| 1 б:tLtlri. l,сN,lI lсрzllуры б"ilю.it I IOc,lje I Iроверки их качества;

о K()I iI ,PO;Jb орI ,iltJизаl(ии рабоlы на пиUtсб.; iокеl

о eжC,I lHet]Hoe о.rсJIсживаI { ие : ] а правиJIьI { осl,ью сос,I ,авлониЯ МеНЮ­РаСКЛаДОК;

.ltабJIо,l(сI I r]С:] ,l с­ilб.; llоj{ ениепЛ I lрави;I  j lичllоЙ гигиены работrIиками

lI1,1iI [Cб, l()K| l' 
R,lt] I lиС li()t ll,Do"rl' ] _jIизаI { ии rlродук.гов пи'ания ио ()C\ lI lCC'I l] ,lCI IИC К()tll'РОJlЯ За СРОКаМИ Pei

кiiчес,l,t] ()\ ,{  I  l р и 0,0 0,0B.j I  е I  1 и я l l 1,1 l t lи :

r l{ 0llpol] Jt9I { иe I lри необходимости

l,cxHoJl оги LIсскую пишевуIо JIабора] ,орию ;

продукции на исследование в санитарно­

о llРОВgflеьlие органоJIеI I тиЧеской оценки го1овой пищи. т,е, опроделение ее

lll] е,га. заl]аха. ВК_y­са. коttсисl,еlll\ и!{ " } кесl,костИ. соLIнос] ,И и т.д. (Прt,t­поженuе 2),

] .2. t] cc бjttt,; ,1la } .l кч] lиlIарtlI )Iс И:] / Iе,j lИЯ. ИЗГ()'ГОl] JlrlеМЫе На ПИЩебЛОКе ДОУ,

ll(),il; ]C/ lia г ()бя,tа,I  cjlbt] ()\4\  бр1,tксра;к\  I Iо uсре } { х l оговности, Бракерая<  I IиlI lи

lIp()tJO;l1.11g11 .: [ () I l| ttt it.,lil o,tI I \ clill Ka){ ] tOii B} IOBL I jPИI 'O'l'OI ] jI9I ILIOЙ ПаРТИИ,

] .3. Кtlмr.lсс1.4я I lсрИо,,1иLlсскLl. llO I { e рех(е ()li,lt lol,o раза ts месяr{ . осуществляе,t

K()t{ .l,p(),Ib lla,t ,зак,rlа,цкой оg} lовI Iых l] poдtyкгoB и выхола готовых блrод, Результаты

lIpOBcpI (L.l ().1,MeI ltllOl" t]  } l\ ypI laJlc кон] ,роJIя Hail закладкой осFIовных шродук,гов и

] аl] сряlоt OItctlK) ­itИt­llI i)lN,{ tl I lО,lllИСЯl\ ,Iи чJIеI l()в коN{ иссии,

2.5, llplr l]ыяt] JIсllI .,lll ttt lpYlllcrIиl.i ком1.1ссия сосгаI ] Jlяе1' ак]  за I Iо/ { писью itcex

ч.lсlI ()t} .



2.б. I iомиссия ос\  lltcc Гl] ; t 'IС,I  к0l{ ,гро,] lь Ha,] t llpOI teccOM I IриеN{ а lIиIци / Iе,гьми:

о CO'] jtnlILle б; tаl,сlltриЯl,} Iой аlм()сферы I { риема пиrци (спокойнсlе

\ J\ ,1]ыка"lьlt()е c()ltp()BO} KlI lcilLlc. зt{ ttко] \ lсl,Rо с бjI } одом" сервировка с] ,о,па);

о t)I tCllKii качесlва I Iри;о­говJlеI { ия блюда лстьми (количество оставшIейся

l lCC,l,C.lCt]  l l()й I  lи lI  1i,l" I  lpl] llиI { а),

2.'7 . Комиссия вFIоси]  преlIJlо> ttения l] o уJIучIхеFIию питания деl,еи в

l: io t l IKOJ l ь} {  ()м об р азова,теJI  b} to м уч рсждснии,

2.8. Коп,rИссия о.гчИть]ваеl,сЯ о резуjIь] ,а,гах своей контрольной деятельности

на адмиllис,l'ра,гивI { ых совеUlаниях, I lедсове,гах" заседаниях роди.I ,ельского

к()ми,гс t а.

3. ()rtertKa орI ,ани:} аLlии lIиI ,ания в lцоУ
j .l. Браttсра; lrttая к()] \ IиссtJя CiI { ej{ Het] I { ()

ttpoбl,t ja ,] (.) \ lt jt| \ ,,l' ,,:  1ltl,1tI ,Ia разjlаttи

(),] ttaK()\1иl] I lI t lCl, с \ 1cllI () l pc()()l] atlI1clvl ,

3.2. l]  Vctll(),(о; l)l(llы бLI ,Jь llpOcl,ai] j lctIы дlаl,il. KOJtИtlec't 'Bo ЛеТеЙ. СОТРУДНИКОВ,

cV I ,оч[ lаЯ ltр()ба. l1()j llloc I lаименоRаilис б"lttола. выход I IорtциЙ, количество

I laи\ { cll()Bttll| 't i: I . t] l)l1,latlI { ыx llрол} кl,ов, Менкl лолil(riо быть утIзеря(/1ено заведую[цим,

, [ tr.'I zliI l1,1 С lr)Я l l, ll(). [ llисlI  ] ilBX()­ta,

3,3, i> partcpa)ltl­1уlo I Iробу беру,r из обI11его к(),гJIа (касr,рюли), предваритсjIьно

llcpc\ lclllit lt lllt i,l lc. lblI () I lllllt) R K()1,1c,

j ,4. ljpaKcpa)t } { tlr­lt lI tt1I11,I , с б.; ttt lл" име} оIцих сJIабQВыраженный запах и вкус

(супЫ и .г,rI .). а за,tеМ .,1еI ,} с,] ] ирУю,[  
,ге б: ltоi{ а, вкус и запах ко,горых вырая(ены

оl,ч e,TjI  и I ] ec. с j  I  аi{ кие бл кlда дсгу сl,ируются в посJlе/цлюю очередь,

з.5, lrсзчльI .з,гы бракерахttiоЙ пробь]  занося,гся в Журнал бракерая(а готовой

к) ] I I .1tlt lpI l()ii I lp()il),Ktl1.1tl. } Kl,pita;r itОЛЖQ} I  бLl,гI , проI I Iнурован, rlpoНyМepoBaI {  и

CKpClt,lctl liCtlil t 1,1():  \ раllиlся t]  N4с,l.кабLI ll9l,е,

л,б. ()pr.llrl(),lclI l,t lt lcclillя ()jtcllK,1 лiliс,lсr]  на Ka} Kjloe б:tкlдо оl,дельно

(lcMI ] cpi­ll1ilil­ t] t icltttt l,t ii B1.I ,,1.,Jallt lx. l] li\ c:  г()l()I ] t l()сlь l{ ,,l()бpOKattec,I l] etlHocTb),

j .7. ()ttcttKa < < O1,11­| lLlLlltO)),lacl'cя,гaKLlNI  б:ttо; lап,l и куJIинарным излеjIиям,

коl,орые со(),гt] с,l,с,Iвую1, 1Iо вкусу, I ltsету и заi]аху. внешнему Rиду и консистенI ]ии,

),1tsср)кltсl{ I jойr рсLlеlrгурс и iiруI ,иМ i]оказаl,сjtям. преlfУсмотренным требованиями,

j .8. ()t(eltl< lt < < xoptltllrl> : i r(ае'ГСя б;tкlдалц t]  кулинарНI )IМ ИЗДlелиям в том cJIyL]ae.

сс,lи В ГеХI IО.lI ()I .И1.1 I ] ри1,11,гоI ] JIеtlиЯ I lиl.tIи бы;tи допушеньI  незЕачительные

нtlруI liсtlия. t{ c llpLIBc,r1lltиc к } x),illllctlиK) вкусOвых каr{ сс,гв, а внеIпний вид блю:lа

c()o1Bel,c1,1] \ ,cl' ,ребо,rаr,rям. 3.9. OtleHtta \< уdовJlеmворumельно) дается блюдам и

к\ ,линарным излелиям в том случае, если в технологии приготовления пищи были

доtIуLцеI ]ы I Igзначительные нарушения, приведLшие к ухудшению вкусовьlх качеств

(I lellocojleHo. I lepecoj]eHo).3­10. оценка < < неуdовrLеmворumельно> >  (брак) дается

б"ltt lДам',lli\ "iI t 'lt lарtiЫ\4И:] il{ еjlИЯNI .ИМеЮtциМсЛеi{ )ЮI I lИенелосТаIкИ:I1осТороНнИй.

tI c cBOi4c t,I ]CI tlILIй t.t l,,tс: tttялl BI iYC 1,1 1]апах. рс:] к() llcpecojletI } Iыe. розко кисJIые,

l()pLlil]C. t lc. t()l­t i.ll] cllil1,1C" llc; l()ilial] cllt lbic. I l().,ll,()[ ] cjlInc. } "I ,рii,гивI I lие свою форму,"

t,l\ 1сt0I liиС ltccBOiicll] clltI \ I () KOtlcLlc'lcllI (иIo ttrl1,1 ; lp)'l'иc I IризI tаки. порl]ящие блюла и

11з,] [ с"il1.1я. l'i] tKtle б;tкlltt l lle ilоI I ),скае,гся к разлаче. и бракеражr{ ая комиссия ставит

ct} o14 I lO] [ lll4cLl liallpgl иВ I ]ыста1]JIсI lI lоЙ оценкИ поД записью (К раздаче не

j lt)I  lyc KaJ())),

.] ,l l. ()tlcttKit Katlcc

lc,laliol] j lcttttt lЙ c| lt lpMtl,t l]

к()N1 исс1.1 t,l ,

t lриходит t la снятие бракеражной

l,оl,оt]ой lIиll\ и. I Iредвари,геiIьно

1.1]a б,tкll1 и I tуjlиtlарtIых изlцеjlий3аI lоси,Iся в )I t),рI lал

t lфtlрмt; tяс,гсЯ lIоilllt,,lсямlи l] cex чjlеtI ()в бракеражгrой



­

3.12. Ortcllцa качсСrва б;tкli1 L]  куд} Iнарных изделий (удовJlетворительно),

((I lC\ r.'l()I ] JIc l l]Opll le­lll,tI0)). . rаtlt lt lя браксрая< rlоi1l кOмиссиеЙ, пlи друr"ими

llpoBcpяlgl] lll\ 4t,]  ,ll{ l{ aNI1,1" обс);rt; tается на aI I I lapaTHOM соI ]еIцании при заведующем,

Jlиttа. I ] Ltll()t] } tыc в I te} ,j lot] Jlc1,I ] opиl,ejibHoN,I  приготовлении блrюд и куJ­Iинарных

изllеJI11Й. I Iр ив.I lекаются к ма] ,ериальной и другой о,гветственности,

3.13.БракеражнаякоМИссиЯГIроВеряе'гНаЛИЧиеконТроЛЬногоблюдаИ
СУТОЧНОi1 tlРОбЫ, 

r,лrit,л/аL(i / \ I 'прпrrпqr.т. rba ­ одной порции
З.14. Бракеражная ком.иссия оrIределяет, фак,гический выход

Katжjlol() б,ttt l,ta. Фак,гltчссклtй об,ьсшt перl]ых б;tк lд Yс,I ,аFIавливают,I Iут9м Деления

c\ IK()cl1,1 K1,1cIpl()Jl1,I  1.I j l14 I tOlJla lta коJlиl{ сстRо выlIисанных I Iорций, Щ;tя вычислениЯ

(laK­ltl,tccKilll ltaCCl,t о; lноЙ I lOpLil4,,I  каш. гарниров" caJla1,0ts и т,п, взвешиваю,I  BcIo

Kac,I ,pI ()"ltt) t lj ll]  li()lcjI " соj(ср)iаI I tltй l­t l,t,clBtle б: ltt­l: llо" и I locjle I ]ыче'а масQы тары леJlя,т

lia к().j l} .lчсс,llj() l]ыI trJсilt lt]ых ttt lрtIий, Ec:I t,l сlб"ьемы I ,о,гового блюда слишком

боllьLttис. ilOI I \1cKLlelcrl I Ipoljcplia выt­л1,Iсj] с} { } 1Я факги,rеской массы оllной порции каш,

lapHl{ pot] . ca.] Ia,I ,Ot}  и г.I l, I lO lOM),)I ie N"IехаНизN4\ , I lри разjiачс в групповую посудУ,

] .l5, I IpoBcpKr l]Oplll1O} lLlыx в,горьjх б; lrод (кt,l,гJtе,гы, т,еф,гели и l"п,)

l lроизl]оilя,l lI } , l сNl l] : ] } lеU.IиваIJия I ] я] ,И порций в отI IеJIьности а устаноtsлонием

p[ lBIJ()N,lcpl]Oc1,1,t РаСI lРСllеЛеi{ llя средней массы llорциИ, атакже установления массы

l0 поршr.liа (из:rеirийi). ко1орая t1e 1оЛЖна быть меньше должной (допускаются

o,гкл0I lеI lИ я ]Зоh tlТ tIормы выхода), fIля проведения,бракерах(а необходимо иметь

на шишебjIоке весы. tlиlцев(lй термометр, чайник'с кипятком для ополаскивания

I lрLiборов, .j,l3c Jlо)ltки. виJIку. нож. тарелку с указанием веса на обратной стороне

(вшtсtllакltц)к) как 1 irорttию блюда. так и 10 порuий), линейку, 
_

] ,16. ()rtcllKtl Ktllloc,l,Ba I lроl: (укI Iии заносиIся р бракеражный журн&ч до наLIала

сс i] cajlt l] al1,1,1l,] . 
I Jt,t; iaчtt гсl,t,t lвоЙ llиILiи I Iроизl]оли,] ,ся ToJrbKo посJIе снятия пробы и

,JtiI ] l.icl.j в браriсра)l(lI ()\ 1 )Kyp} Iatj le рез\ /ль,I ,ilтOв оlIе} I ки го,j,овых блrол и разрешения их

к l]ыi] lаllс. llpt,t l,t,LlrI  l]  } K)pI lajlc } lсобх()дtI \ { о о,г\ { с­lIаIь резуjIьта1 I tробь]  каждого

б.tнэ,tа. а llc pallit()tIa l]  I \ cjl()\ l,

l. l 7. Зачrсчаtlия и t lаруlI lсния" Yс,гаI tоI ] j lсLIные комиссией в организации

llt1,1 аlI llя . \ c't сй. : ] анося,I ,ся в браксра} кный яtурнаJ,

3.i8.1iорсЗуJIЬ] 'а'ГаМсвоейкОНГроjIЬI lой;ЦеЯ] .еjlЬ} { оСТИкоМИссиЯГо] .оВИг
сообI I lсI I } ,lс () сос,гояI lи1,I  дdr завелуtоUlему детским садом на административное

c()} ]eI lILI I l1,1c_ 
,] t,lссltаtIия lIеilаI ,оI ,ическоI ,о совеlа, ро/ tитеJlьского комитета, результ,аты

рабоtы браксраirtнойt комиссии сlформJlя} оl,ся в формс t lро,tоколов или l{ оклада о

сос1ояtiии llсл I l11 орl,анизации пи,гания в детском салу, Итоговый ма1ериал должен

содер)каl.ь конс1а1;цию фактов. l]ыRоlilь]  и. при необходимости, предложения,

3.20, KoHтpo.] ]b гlроRодится i]  виде пJIаI jовых проверок в соответствии с

),1.Rep} I tltcltt lLIN,I  lLlIalloM 11роизво/ Iс,гl] енr{ ого кон,гроJIя ЛОУ, который обеспечивае,г

llсриоill.,tчI l()С lll t]  иск.I llottает I lсраI I I4оI ]альное jlуб,rtирова} Iие в организаI { ии проверок

ll l]  l] } l,] (c ()llCpi­lll.t} : ] liLlX llpol] cpOti t]  llc"lbK]  ),L] I ,аl{ ()l] .,I с} lиrt факгсllз и I Iроверки свс/ (еttий

() } ] ар\  I llct] t,lrl\ .

] .] l.А.t 'лllltt l'Jсl.рillit jяi1()Усlбя'заllас: trJlсйс,твова,тьтз
бракераrжtttlй Krlb,tltccltt,l 1,1 I lр1.1I lима,гь мерь]  lIO ус,I ,ранснию нарушений

l] LI rIBjlettttt,l х кОМ 1,1ссИсИ,

.1.I lрава,обязаllllос] 'и'оТRеТсl.ВеНносТЬбракеражноЙкоМиссии
,{ . l . lillartcpaiкrI ilя ко\4,,Iссия имсOт, lIpaBO:

о l]ыtlоси Ib lla обс\ ,;к,ilсttие коFI I tре,гI lые ilрсitJIожения По орГаНИЗаЦИИ

llll l JllllЯ lt .tc tcK()N4 ca,I ) :

дея,геJIьI ]ости

и замечаний,



г,­

. K()iI  lP(); lllPOt]a l Ь t]ЫI IО,I I lеl: lИС lIРИI { Я'l'ЫХ РСlШеI | ИЙ;

r I li] ltрiil} j lя­гЬ tIри llсобХоit} ,tмос,гИ rrродlукцI ,Iю на исследование в 0анитарно­

l cx} ]Ojl оl,и L{ cc K),i() I IиI ]  IeBy} o лабораторию ;

. сосl,авлять инвентаризационные ведомости и акты

t{ евостребо ] занных порLIий, недоброкачественных продуктов ;

о i{ ?.ТЗО'Гь рекоме[ Iдаllии, направлен} Iые на уjIучшение питания в ЩОУ;

. хоjlа­tilй{ с,гвоI ]а] 'Ь lrepcr­l а;tминист,ра] { ией itетского сада о поощрении или

liaцtt,] | tI it{ l{  рабо I ,I lt j li()l] . свя,заllI lых с ()ргаliИзаllисЙ I Iи1ания в дошкольном

()бi]а tt)iJtl l С, t Lt: i()\ l \  t lpcili. (ctll,t1,1 ,

4,2, I lРаl;срililiная к()\4tiссI lя ()бязаliа:

r K()ll lp()"rli,IpoBaгL сOбjll()j iеi;ие саrrиl,арно­l,игиенических норм 11ри

­l,paHclI ()p,I1.1poBlic. j tocl"aBI ie 1,1 разгр)/ зкС rlРО,lУК'гов lIи,гаI jия:

r I IР()Веря.т,ь cltj lzl,(cKIJc tI  itруI ,ис I IомсI l{ еll14я ] la пригодность для хранения

lIрt); l\ к l.о} ] ll11ltl} ll,.lЯ.аl.itкЖе\ .сJI ()R} ,Iяхра} tе} lИяlIрОi{ уК.ГоВl
о l{ ()I l lp()j ll.{ p()ljal l, ()pl atllизаtlt{ rо рабоl,ы на I iиUtсблоке;

rСjIС; lИl,Ь:] t.lсОбjlЮ,llсI lИоМПраВИjI ­1IИЧнойГИГИеНырабоТнИкаМИ

ltиll{ ебjlOка.
ооС!lI Iес] .I ] JIя,IЬкоН] .роJIЬсрокоВреаЛИЗацииПроДУкТоВПиТа} { ияикаЧесТВа

I  lp и го] ,ов­rI  eI  Iия tI14I I lи :

о CJtCj[ t] rb За llРаRИjIЬI IОСl'ЬЮ СОС'ГаI ] JlеНИЯ Me} { lt);

оllр} lС} ',lсГВоВаl.t,ПрИЗакJlаllкеОСI IоВНI lIХr]ролУкТоВ,I ]роtsеряТЬВыхол

б.tкl; (:
э ()с\  lI tcc]  l} _,lя.гь KO} 1,I  p(),rll, соо1,1]еl,с,I 'виЯ ПИШlИ фИЗИОЛОГИЧеСКИМ

ll()грL]бltt)(:  I rt\ {  ljOсllи,l,аllllикс),3 31,1g1| (lt] I IbIx ] I lllI lcBblx_B(,I I lec,IBax:

о lIPOt] t)ilt.I .lb орI ,аI l()] I сI I ,Iическую oI teI ll{ } , I ,оl] овой I IиI tlи;

о llpl.)Rcp} 1,1.I l соо гвс,l c,I  в} .| с обт,емов l IРLll'О'ГОВJlеtltIОГО t lИ'ГаНИЯ ОбЪеМУ

раlзовых llорltий LI  KO"ilt j llcc гв\ , BOcI ll1,1 аt{ tlик()в:

r lI | )t)I з(); (l{  l'I>  lI } ]OcBel li I 'cJlbcKvK) РабО'r\

t] ()c п t{ l,il t tt i l,i li()} ] .

4.3. llраriсраlжнаЯ ко] \ ,lиссия несе,г отве,гс,гRе} tLlоO,гь:

о : ] 3 } ]ыlIоJlI | еl{ ис закреI Iленl{ ых за ней I lоJIномочий;

оЗilltрИнЯТиереIЦеНиИПоВоПросаМ,ПреДУсМоТреНныМнасТоЯUlИМ

l [ олохrенrlем. и в соо.гtsетствиLJ с деЙствуюIцим законодательством РФ;

о Зi1 liOCl()Bep} Iocl,b изjlагаемы)r фак,гов в бракеражном } KypHtlJIe готовой

llролукllиl,t. в )I (Vp} { ajIe KoIJ1poJlя l{ ajl закjIадкой осI tовных продуктов, в актах на

clILlcililиc ttсвос,| ,рсбОВаli} l} ,jХ lIорI lий. оставшIиХся пО причине отсутствия детеЙ,

5. / { e; l о Tt рои ] водство
j . l, rlc I ,cKиii cajl Bciltcl, браксра; ltньlе } i{ чрнаJlы:

. Щypttttj{  браксра)ка I ,о,г()l] ()й кYJlинарI lоЙ I IроjIукttии:

. )1(l ptla,I  браксра)+ ,il I1()c,I \  lIаl{ )Lцсl,о I Iро,l{ оi] t)j lьс,гвенноl,о сырья,

5.2. tJpaKcptlj,I (I lыc ж)/рllаJiы lI ()jI } Ktlы быlь lIроI IУМеРОВаI { Ы, ПРОШНУРОВаНЫ И

скрсI  lj lсt]  Ь}  l IClla't 'I )K) )"lрсж"lсI lИя,
5.з, Ж1 prra.r браксраiка го,говоЙ I IрOI } кI Iии хранится l]  медиrlинском

t iilol,i I I с l с.

5..i, )Kl,ptraJl браксража |  IостуI lаюlцего

] t lBxc),]a t l заI1()j l} ] яе,гся llo мере llосl,уlIления

I lроjt} ,к,гов.

на списание

с llеJlаl,огами и родитеJIями

продовольствеI lного сырья хранится у

lIроltовоJIЬсl] венного сырья и пишевых



. Зак,шючительные положения

6.1 . } { аотоящ ее Полонсенuе о бракеражной комuёЬuu в dеmсколt

cady является JIокальныМ норматиВным актОм, принимаетQя на Педагогическом

совете доlшкольного образовательного учреждения и утверждается (либо вводится

в действие) приказом заведуюtцего дошкольным образовательным учретцением,

6.2. Rсе измеllения и дополнения. вносимые В настоящее ПолоЖениео

офор\л:tяк1.1­ся l]  l1исьменноi,t форме в соо,гветствии действующим

з ако t l 0ла l c.i l Lc, I , ll() N4 Pclc с и йс кtl й Фс,ltераt tии,

6.3. 1Iо,lожеrtие о бракеражноЙ комиссии в дошкольном образовательном

учреждеtlии принимается на нес)предеJtеtлный срок. Изменения и дополнения к

l lсlлохtенило I lринимаются в порядке, предусмотренцом п,6,1 , наатоящегс)

По;tохсеtлия,

6,4. I  loc; lc приI lя.гия I lоложеtlия (иJrи изN,lеt{ ениЙ и iiОПОЛНеНИЙ О'ГДеЛЬНЫХ

l] yHK10l]  и раз;tе:rов) в ttовtlй ре/ { акции ПРеДЫ:'I } Щ&я редакция автоматически

}  l paI  l14l]ac,I  с ll"lV.



llрtлtоженuе ]

Методика ошределения Kat{ ecTвa продуктов

()pt,alro: tel1,I ,1.1LlecK),Io ollelI l(y } IаtIинаtот с внеIхнего осмотра образuов

,,рu,lr,r,,r,з. ()сr,tсlгр j I \ JI I I I lc lIpOI } ()/ { 1,I ,1,b rIpr1 .rI I lcRI { oM све,ге. Осмо,гром определяrот

tзrtetttlttt it t} 1.1,,l ltpo;t) K,IoI ] . t.1\  lii] c I '. ()rtРС,\С: lЯСr СЯ ЗаГIаХ I IРОДУКТОI ] . ЗаltаХ

ol lре.: tсjIяс,I .сЯ I lpl.]  за,I  acttttON{  ,] ll)I хаI { ии, / \ : rЯ t lбсrзltачеrтия запаха пользуIотся

] I lи,гс,lа\4l.,l:  ,Iисl,t,Iй. свслсиiл. aptlMaтtti,tй, rtряный, молочнокислый, гнилостный,

кормtlвtlЙ. бо:ttl,гtt l,tй. 1,1.1lисr 61ii. firlсrlифичсский запах обозначается: сеJIедIочный,

.tесt{ о.tttый. мя1,ttый. ваtIиJIьIJый. нефтепроlIуктоВ и т.л, Вкус продуктов, как и

] аI Iах. c.lI t] ,1)ct Vcl,atIal} j lt,IBalb lip} ,l харакгсрI IсrЙ ,,lJIя t lec ,гемI Iературе, При снятии

rtробы ttctlбxtl; iиl.,l() BLllIOjtlIя гь нско,горь]с 11равиJtа llреi{ осторожнос,ги:  из сырьiх

,,pnr,r,,,.'uo trрtlбУttl,гсЯ lOjIbK0 I ,e. кОгорые I ] римс} iя} Ol,ся в сыром виде; вкусовая

ilроба Lio l [ р()l] оlr(иl,ся l]  сJlучае обнаружения признаков 
_ 

р_т| * о­* ,пI4" ] ]  виде

I lеприят.} I ()I ,о заI Iаха" а таюке I ]  сJIучае поlIозрения, I { To данный I rродукт быrI

t lричиной гIи [ I leBoI ,o оl,равления,

I  Iризrrirки ; Iоброкачестве} tности ocI { oBHbix продуктов, используемых в

,,lc,l cKoN4 I  l 1,I ,1,attllи

Мясti. (]Bcilccc \ 4яс() lipac} l()l,() llt] сга" } кир \ | яl,кИЙ;"апq,rо окрашенный в ярко­

красttьtЙ I tI jcl. Kt)cltt l,t it чttlзt ,JalI ()jI I Iяc]  всI (),l,р\бча­i'!к) ч.ас,Гь. не оl,стает от краев

K()clI l. lla раlрезс \ ,IясО lljIO1,1l()c. vllpyI ,Oe. образуrоluаrlся lIри налавливации ямка

бt,tct.ptl f]ырitt] t l1,1Васlся. ЗаllаХ cBc)ltelO мяса ­ мясноЙ. свойственныЙ данному виду

)ltиB1l,1tO1,o. Заморсl} ксllI lое N,tясо имсе] , pOtlнyI { ) I lокрытую инеем, на которой от

llриltосll0lзеltия I lаль] lсl]  осl,ас гся I Iятно 
. 
красного l]BeT,a. I Iоверхность разреза

p(),] ()t} i1,1O­ccp()t] it lOi,() ltI } с,га. Жлlр l,]мсе,г бе:tьlй и;Iи свс] ,] Iо­же;t,гый I (ве,г, Сухоiкилия

lllI ()T,I llllc. бс.ttlL t l I ll] c,l,t l. 1.1I l()l.,iil с ccpgI ]a,I ,g* /KcJlI  ым O1,IctIKOM, О,гтаявшlее мясо имее,I

ctt­ltblI () l] ,la)I (I l),K) { lоRерхl{ ()с] ,ь разрсза (нс ,ltиtI кую!), с мяса стекает прозрачный

мяснсiй сок kpacHor о llве,rа. Консистенция неэластичная, образующаяоя t lри

llз; ,[&t] Jlивzlllt] и ямка lle выравIJивае1ся. Запах характерный для каждого вида мяса,

/ \ оброкаЧес,l] вс1IноС1ь моро11tеногО и охлажДенногО мяса опРеделяrот с помоIцью

lloiiol,pc,t,ol,o C,I ,ilj lbgol,p ножа.'кO,горый вво/ tя­t 
_в 

1олщУ мяса и выявJIяют харак1ер

: ] al] axal \ ,{ rlcI I ()I ,() c()Kal_ ttс,гаIоll1сI ,ося r{ a Ho)I (c, (]Bc;Kec,t­b мяса можно уатановить и

t lpoбttilt i tзit1­1tit lii ­ ttсбir.tьlttой K\cOttcк i\ 4яса гJrtря г в касf,рюJIс rlод крыI I I кой и

0ltpe,lc,lrll()j Ji"llIa\  I зLI / l(с] lяt()I liсI ,ося I Iри варке lIapa, I iy;rboH при этом должен быть

,,p,r,rpo",l1,1\ ,l. б­Iсс.1,I iI ,I  жира ­ сl] с.t.,jI ьtМи. l Iри обI Iар\ ,жс} l1,1и кисJIоI ,о иJlи гнилос,гноГо

,JaI laxa \ ,1яс() 14сtl(); lЬЗОl]3'I 'l>  I lcjl ь:]я,

Ко;tбасные излеJIия. [ } арсtrыс к()лбасLl. сосиски. Сfl.Р,ll{ еJlЬКи i(олжньI  иметь

t{ ис,i,),IО с) x\ ,i11 rlбtl; tсl,] к\ '. бсЗ lI j lece] { 1,1. lI ­] lOl,t,l() прилегаюIцук) к фаршу"

Ktlltcltc,tcllI l,.lя llit ра,Jрсзс lI .1()гllая. соLI tlая. ()краска фарlllа розовая. равномерная,

Заttах. t]K\  с ll] ] ,lс,ttля бс з lt()с,l()роtlltих ttptttvlcccii.

l)ыба. У свен< сГl рыбы чеltlуя l,лаiiкая, бitсс,гящая, пло,гно приJIегает к телу,

пiабры яркокрасноI ,о иJlИ розового цt]е,[а, гJlаза выпуклые, прозрачные, Мясtl

lUI6,I ,1lOc" yrlpYlqc. с трудоМ от/ IеJIяется от костеЙ, при нажатии пальцем ямка не

образ,чстt,Оя. t l есJlИ и образуе"гся, ­гО быст,рО и I IоJIнос'гью исчезает, 'Гушка рыбы,

броtпегttlая в Rоi{ у. бl,tсгро,t,оttе1. Заttах свежеЙ рыбы чис1ый, сI Iецифический, не

t.ttи,lt lСt,нt,iй, У моро} кснОй ; to6lltoKiulec,IBet{ l] o'i рыбы чеtшуя плоl,но прилегает к

гсjl\ ._ l.,lа_tliая. l j laЗa выltук.I Iыс иjIи I Ia VpOBI lc орби,г, мясо посJIе отгаиваLIия



lI Jlo] ,I { oe. I Iе о] ­с,гает o,I , костей. заI Iах свойс,гвеIJный Данному виду рыбьi, без

lloc.гopo} rllllx I IримесеЙ. У несвех(еЙ рыбы мутI ]ые вваливU]иеся глаза, чешуя без

блеска. I lокрыта мутной липкой сJIизьк), х{ ивоТ часто бывает вздутым, анальное

о,I ,версl,ие I ] I lI I IЯLIеНо. жабры } I tеJI ,говатого И грязно­серого цвета, сухие или

l] ; lil)ltI I t,lc. с } ] t ll,] lc,lcI lI ,I c\4 j lypI jсl llахI lУIциЙ rКИ;ltСОСТИ бУРОГО I lBel]a, МЯСО ДРЯбЛОе,

,tcI ­K() (ytclacI  (),I  Kocl,cii. l'la I IОr]СРХ} tОС'l'И Lltlcl't) I IОЯВjlЯIО'ГСЯ РЖаВЫе I lЯ'IНа'

l] ().] lI11K| tK)llI1.Ic ltpI ,J 0K1,1c.jlcI iиtl iKt,lpi]  KtIc.lIOpOjt()i\ I  l] ()з,il)/ ха. У в,гориI ­Iно замороженной

р1,Iбы ()lvlctlac,ICrt .г)/ скjI liя lt()l} cllxlI ()cl,b" ] ,JI )боко l] } } аjtивLI Iиеся глаза, измененныЙ

llBe.I  мяса lIa разрс;е. 
'l'аку,Ю 

рыбУ использоВаl,ь В rlиI I lУ tlельзя. Щля опре/ lелени­я

j Iоброкачсс,гRеI { lr;с'r:и рыбir. особенно заморо} кен} { оЙ, исI IоJIьзуют пробу с ножом

(ttal:pctl,tйl в к1,1lIяI llсt­'t I ] ollc I I ()iK lj I ] оj.tится l]  NlышllIу l] оЗа)lи гоJiовы и опреltсляе,rся

xilpali,l,cp ,JallLl\ il). lIрr,rмеtiяс,lся l,акже проб} { ая варка (кусок рыбы или вынутые

)iабрLt i] | tря t в ltсбо; lьLшс­lм к()j lиLIес,гl] е l} оltы и оrIре,lсJtяют характер заI Iаха,

l} Llzl(е,] як)lllсl ()ся I lри варкс I lapa).

Mo;toKo и моjIочI Iые пр()дукты. Свежее мOJIоко белого цвета со сJlегка

жcjlToBal,biM O] ­I .е!IK()M (/ ]ля обезжиренного молока характерен белый цвет со сJrабо

сl4неI ]а,Iы\ ,l g'l"ГеrlкоN{ ). заlIах И вкус приятныйо слегка сладковатый,

l[ оброкачссl,вс} I } { ое \ ,t11;.1IoKo не / { олжно и]чIе,гь осадка, посторонних l1римесеЙ,

t lccl] oi] tc ll]CtllI l,tX lIривI iусоI ]  и заllLlхOв. l'tropot, имсст бслый иJIи сjIабо­жолтый цве,I ,

раВ} I ()\1срltl,t iill()l] сс} ­,t\ lilссс"tl; llI ()РолI IУI ()I ] с} t(I г\ .'к).'к()tlсисl'еНЦик).ВкУсИзаПах
Kl.tc.I ()M()"l()tlllllj ii. бсз I t()clOpOI llllI \  lipt{ l} KYcOB и } dtlах(lв, I3,tiе,rских учрежде} { иях

t,lcПO.: I I )J()l] Lll{ 1,1c t l] ()р()I  | t раlзрсlttас,i,ся 
,Iолько,I lOсJlе,гермической обработки, Сме,гана

j lOjI i{ tt lt i 14N{ c,l.L tyc,I } ,1O tt,l(ll()ро,цНVнJ ко} lсис,l,сн] \ик) без круrrинок беjrl(а и жира, цве,г

бс.; tыЙ ИjlИ сJlабо­х(е.I ] тыЙ" характерный для с.ебя вкус и заI Iах, небоJIьUIую

I iI I cjI (I1.1J()c,г} ,, C]Mc,t,atta в lrle'T'CKl,{ x уI { ре} кlr(сllиях всег/ lа исI Iольз,vется пос,че

,lcp\ I14lIcclit lii обрi_rбOlк1.1. С'; tиtзt1.1rt(lс !{ alQJlo l.i\ ,1ce,г бс.; iыЙ ИJlИ СВС'l'JIО­ЖеЛ'ГЫЙ ЦВе'r

раtзноrtсlрrtыii ll() l] ccii \ { ассс. ltt lсГ1,Iй харакгерI Iыii заI lаХ и вкус, без пооторонFIих

r,рr,,мсссЙ. llcpc; l t} ыl,{ аLlсй сjlиi]OLlное Macjlo зачиIцае,Iся от желтого края,

llредlс,l,авjtяI ,()I llеI ,О собой про/ { уктЫ окисjIенИя жира, СчишtенНый слой масJIа в пищу

lцля детей I ] e уllо,греб­lrяеr,ся лаже в случае его пере,tопки,

Яйrrа. I ]  детскиХ У":рех(деНиях разрешено исI Iользовать тоJIько куриные

яi,iца. (]Beiticc,tb яиI l ),с,гаI IаЬлиRасгся пу,ге]чI  I lрOсRечивания их через овоскоп или

lIpOc\ l1,I ,po\ I  t la clJcI ,\  чsре]  lillp1,()lI I I } ,ю r,рубк1". Мrtжно исполь:]оI ]ать и такой

ctioc(lO. Killi I l()I  } l\ 7liclt1.1t]  яiit(tt t l pac1,1]0p с().1и (20 г соJlи lra 1 Ji воды), I Iри э,гом

cl] c­)Kllc яiilit l в pltc,ll] ()pc cO"I } ,]  l()ll\  l. а \ c()x] l] lIe..lJ{ t 'I IejIbгlo храI tящ1,1еся всI lJlывак),1"



Прuложенuе 2

Nlето:tика орI ,аI Iо; Iеll,гичсской оценки пищи

()р,,c..t t t cl.,t е п.пlLlче ская тL| e 11ка первblx б"tюd,

,I \ .; tЯ ()l] I ,аI lолсltl,rt,tсской с)I iсtlкИ первоt,о б"цю/ ]а (гtосле тшательного

llcpc\ ,lclltr{ l] ttI lL| я в Ko,t,; tc) cI ,() бсру r в licбo.jtblltttM коJIиI { естве I { a тарелку, ]  lo

l} t lclt lI lLl] \ { v l} l1i (\ ' ()I lPc,llcjIяt()I  ,1,1I laICjIblIOC'гI ) оtlисгки t,ltзощей, наличие rIосторонr{ их

lJримссел'1. :JaI .pя,] } ] cI lI lOC] ,I ,I " ltроt] срrl} о,г форму, I lripo: jKи овошlей, сохранение ее в

I IроцсссС BirpKtl. сраr] I lиваl()l 14x набоР с реllеrl,гурой по раскладке, Обрашают

l] I lt,]NI it lI14c lla ilРtll]РilLtllОС'ГI ) cyI lOB и булl,онов. особенно из мяса и рыбы

(ttе,.iоброliа(lсс,l,веl]1Iыс j \ ,Iясir И рыба даюl' \ 4} ­rные бу; lьоны. на поверхнос1и не

образукlt } l(l{ рI lых яl{ ,l,арFIых I I "| leTtoK. капли х(ира имеют меJ] кодисперсный вид),

lIри оllрс,,tсjlсI lии вкуса и заI Iаха блкlда оl,мечаIот наjIичие постороннего привкуса,

заI lаха. ] ­()рсrlи. из.ltиttlней кисjIотносlи. I Iересола, Не разрешаются блюда с

t lривк\ / с()l\ ,1 сLlрtlЙ и по/ lгоревI I tей мчки. с неловаренными или сильно

llереl]аре} ltlы\ ,Iи проjlуктаМи. кOмкаМи заваривLtIейся муки, резкоЙ кислотностью,

llc]PeCOJIO] \ 'l И ; 'lP.

() 
; l :  cl t t Ll., t. е lllr1.Ll L|  е с к ая о Lle н к а в l1,1 о р blx 6,цю d,

()pr.arI ()"Icl1.1иt{ ccliztrl ()I tcllltt l l} ] ,0рых бjttо; i llр()I ] одится I Iо их состав} { ыМ

ttас.I .я\ { , ()бrrrliя ()ltclI liil / l?tclcrl I (] ,I1,1i() co)cllt,IM б,ltt l.iir\ ,l (pal') '. r­УlrЯttr). I lРИ ВНеШttеМ

ос\ { о ll] c (j.,ttt l.,ttt o61latttattl l l] t it,l\ { t lt j1,1c lIa xapaK,l,cp I { аРеЗКИ МЯСа, paBнoMeptlocTb

lIOpr{ t{ oI I l,tp()ljalI t,lя. lI lзс l, lt()t] срхltоС,г1,1 и разрсза (заl]етрсI lная темI ]ая поверхность

OJl]apll()]  () \ { яса cB1,1l1c,l,e.j lbcl,Bycl' О ; ] { j lИ'ГеJlI )tIОМ el'o храIJении без бу.rlьона, красно­

розовый I lBcl, I { a разрсзе Ko,IJlcl, ­ о LIед(остаГочI { ой их прожаренносl]и или

llL,lpуI I lcr] [ ,lLl срокоR хрztFlеtl14я кот,jtс'ПiОГО фаРlriа). КОНСИС'rеНI { ИЯ бЛЮДа l(ае'Г

llpcлcl.al] ,lcI ll.jc () сlсI Iсl] и eI ,сl t,(),I ,ов} Iости. а"гакже о собJrюдении рецсптуры (вязкая

li()ttc1.1c,I ,clI lIия li()lJlе,г" } lalliримср, укаЗLlВаqТ' t la t,lЗбЫТОI ]НОе ДОбаВЛеНИе В НИХ ХJIеба),

Мясо ilOJl)liI Io б1,1'l'l, \ .,lяI ,ким, сочI { ым. мясо п]йLlы ­ легко от,деляться о,г костей, филе

рьIбы ­ NlяI .ки\4. соч] lьiм, I { c кро]пашимся. I lри orlcHкe овоIцных гарниров обращаю,г

внимание на качес"гво очисlки овоtцей" коноистенцию блюда, внешний вил. цвет

(сиttева,тый о­rгелtок картофеJIьI 'IоI ,о п} оре" напри]uер, означает нехватку моJIока и

iкира). I Iри ()llct{ Ke круrIячых гарiIиров их консис1енI Iию сравниваIот о

] illI .I ltI li.lp(ltзatttlt lt i ll() \ 1c} ltO­pacI flIa.illic (рассыttчаl,ая. вя:] кая), Битсrчки и ко1леты из

Kp\ i1 ,l(),i7I iilt,l c()xpaI lilIb (Ь()Р\ { \  I i()c.,lc } KapKt,l 1.1jiL,l зLlI lсliания. l\ 4акаронные изI IеJIия

,: l(),lliliI I1,I  бt,tlL \ { rI llttr.{ Nl1.1 t,l j I cI  к() о,l;1с.]яI ,ься ,lp)I , ог l1руга, Консисrенцию соусов

Ollpejtojlяt()'l. сJtl4Вая их ­iонКой с,iруЙкой из JIоI I кИ в тареjlку, прИ этом обрашаю1

l] t lиMallLIc t lil I ,lRe.l. вкчс и:] itгIах. I l; roxo I lригоl]овjlенный соус солержит частичкI4

ltригорсi] lllсI .о JlvKa" и\ \ее] ,серь]й ilBel,. горьковаl,ыЙ привкус. ЕсJlи в него вхоJIя,I

l()N{ a.I  l{  } lt iIp Ll,1и cNIc,l,L] lIa. lсl со),с ilOJl)I (eH бЫ'lЬ I IРИЯ'ГНОГО ЯI ,{ 'ГаРI rОГО ЦВеТа, I IРИ

t)I lpe; iC.Ictll.t} I  Bti\ cit и Ji_tltaxa ii.trt lj l обраlrцаI (),г внI lМаtjИС На НаЛИЧИе СllеЦИфИЧеСКИХ

,зitt 't ilхtltз. ()ctlбcltt l() )lO t] t liк lt() lUtя рыбЫ, ко,I ,орая ­rIel,KO rlриобретае1, пос,горо1{ ние

заI lах1,I  l.] : ]  окр),жающой среilы. Вареrtая рыба j{ оJIжна иметь вкус, характерныЙ для

,laгlt lOI .() сс RИilа с хороUIО выраженНым llривкусом овоtцеЙ и прянос,геЙ, а жареная ­

llрияl,LIыЙ c,iIeI ,Ka заме,гный вкус свеЖего жира. на котором ее жарили, она дол} кна

б1,Iть NlягкоЙ" соLI l.{ оЙ. I Iе крошаrI tейся сохраняющей форму нарезки, Масса

ll()р[ lи()lI ttых б.ltк l,it .r\ ()rlЖ} { a cOo,гRc,ICI IJOBaTI ) выхо/ tу бllю:ца. указанному в меню, При

,,apr,,,a,tLtll tcxit()_l()t 11l]  llpl] lOl,()B­lctt1.1я I IиlI l} { . tt гilк)кС I ]  СjIУЧае НеI '()l'ОВНОС­ГИ бЛЮДО

. (t)I l\  cыitl() l к l] bl.,latlc l L).IbK() l,()cjlc } Jc,l раtlсI tиrI  RЫЯВj'lеННЫХ КУЛИНаРНЫХ

I  lt ', [ r)C l il l | r( llJ.


